
IL ROSATINO

Foto cortesia di Nicola Severino

La ricetta del Rosatino della Pasticceria Marchetti di Ivana Fernetti 

Ingredienti:

PASTA FROLLA
Farina di frumento
Burro
Zucchero
Rosso d’uovo
Aromi

GLASSA
Succedaneo del cioccolato bianco
Zucchero
Grassi vegetali
Latte intero
Siero di latte emulsione E322
Aromi

DECORAZIONI
Polvere extra-fine colorata per decorazione alimentare E172

Procedimento:

Viene realizzato l’impasto con pasta frolla, si creano dei cuori con appositi stampi che vengono 
cotti, glassati con cioccolato bianco e si decorano a mano con una rosa stilizzata di cioccolato 
fondente.


